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Propozycja menu STUDNIÓWKA 

 

Zestaw 1 
 
Przekąski zimne : 

 Kruche babeczki z ragout drobiowo-pieczarkowym 

 Caprese podane z sosem Pesto i marynowanym bakłażanem 

 Kawałki drążonego ogórka nadziewane sałatką z krabem i dipem czosnkowym 

 Łódki z cykorii faszerowane sałatką wiejską z grillowanym boczkiem 

 Duet mięs pieczonych na ruszcie zdobionych suszonymi pomidorami  
i melodią świeżych warzyw 

 Mini babeczki faszerowane pomidorem i mozarellą szafranową 

 Deska serów serwowana z winogronami i suszoną morelą 

 
Sałatki : 

 Grillowana pierś drobiowa z melonem, żurawiną i czerwoną sałatą 

 Krabowe surimi  z makaronem ryżowym, świeżym ogórkiem i sałatą z koperkowym vinegrette 

 Sałata z pieczonym tuńczykiem oliwkami i marynowanym karczochem 
Dania Główne : 

 Żurek staropolski z białą kiełbaską  

 Wstążki z kurczaka Ala Gyros  
o Ziemniaczki zapiekane 
o Surówka Colesław 

 Rosół z makaronem  
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Deser  : 

 Ciasta domowego wypieku w 4 kompozycjach  

 Owoce świeże filetowane z sosem cytrynowym 

 
Napoje gorące : 

 Kawa , 

 Herbata ,  

 Gorąca Czekolada  
Napoje zimne : 

 Soki owocowe , woda mineralna 

 Napoje gazowane : Coca cola . Sprite, Fanta   
 

Zestaw 2 
Przekąski zimne : 

 Ptysie z musem z suszonych pomidorów i szynką podsuszaną 

 Deski wędlin i mięs pieczonych  

 Kawałki drążonego ogórka nadziewane sałatką z krabem i dipem czosnkowym 

 Łódki z cykorii faszerowane sałatką wiejską z grillowanym boczkiem 

 Duet mięs pieczonych na ruszcie zdobionych suszonymi pomidorami  
i melodią świeżych warzyw 

 Camembert zawijany w plasterki rostbefu z musztardą francuską  

 Deska serów serwowana z winogronami i suszoną morelą 
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Sałatki : 

 Sałatka Włoska  z warzyw, sera provolone, ziół i salami 

 Sałatka tyrolska z ziemniaczkami, grillowanym bekonem i ogórkiem kiszonym 

 Sałatka bałkańska z bekonem i grzankami skropiona sosem jogurtowo- cytrynowym 
 
 
 
 
Dania Główne : 

 Zupa gulaszowa po węgiersku  

 Antrykot drobiowy zapiekany z serem i soczystym ananasem  
o Baryłki ziemniaczane z wody z koperkiem 
o Surówka z marchewki i jabłka  

 Krem z pomidorów z bazylia i groszkiem ptysiowym 
Deser  : 

 Eklery i mini ciastka  faszerowane musami i owocami  

 Sałatka owocowa z musem truskawkowym 
Napoje gorące : 

 Kawa , 

 Herbata ,  

 Gorąca Czekolada  
Napoje zimne : 

 Soki owocowe , woda mineralna 

 Napoje gazowane : Coca cola . Sprite, Fanta   

 
 


