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Oferta Gastro Team  
Serwis Sałatkowy , bary sałatkowe 

 
 
 
 
 
Sałatki: 250 g -Oferta Standard  

 Sałatka Grecka+ sos winegret   

 Sałatka nicejska z tuńczykiem i jajkiem gotowanym + sos koktajlowy   

 Sałatka Cesar z kurczakiem na lodowej sałacie + sos tysiąca wysp 

 Sałatka makaronowa z cukinią i boczkiem 

 Sałatka góralska z wędzonym serem i wędzonymi kiełbaskami 

 Sałatka warzywna po polsku z koprem i jogurtem  

 Sałatka chińska z makaronem sojowym 

 Sałatka owocowa Astoria 

 Sałatka Włoska  z warzyw, tartego żółtego  sera , ziół i salami 

 Sałatka z brokuł ze smażonymi migdałami , serem feta i jogurtem 

 Sałatka Burgundzka z kabanosem na śmietanowym dipie 

 Sałatka hawajska z kurczakiem , ananasem i złocistą kukurydzą 

 Świeże warzywa marynowane w ziołach z grzankami czosnkowymi i Gorgonzolą 

 Świeży szpinak z wędzonką krotoszyńską z grzankami i jajkiem skropiony balsamico 

 Pikantna meksykańska sałatka z fasolką , bekonem i pomidorową salsą 
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Sałatki: 250 g -Oferta Standard Plus 

 Grillowana pierś drobiowa z melonem, żurawiną i czerwoną sałatą 

 Czerwona sałata Lollo Rosso z krabowym surimi i czosnkowym vinegrette 

 Sałatka pekińska z ryżem jaśminowym , surimi i avocado skropiona lekkim dipem 

śmietanowo-czosnkowym 

 Sałatka radicchio z orzechami włoskimi , wędzonym kurczakiem i rodzynkami 

 Sałatka Caprese 

 Sałatka z makaronem Penne z dodatkiem sosu Pesto 

 Sałatka radicchio z orzechami włoskimi , wędzonym kurczakiem i rodzynkami  

 Krab z makaronem ryżowym, świeżym ogórkiem i sałatą z koperkowym vinegrette 

 Sałata z pieczonym tuńczykiem oliwkami i marynowanym karczochem 

 Szparagi w cytrynowym vinegrette 

 Plastry grillowanej cielęciny z pomidorkami koktajlowymi i tymiankowym dipem 

 Toskańska sałatka z białej fasoli i rukoli z pomidorami i bazyliowym vinegrette 

 Sałatka różowa - szpinak, gotowane buraczki, orzechy włoskie z sosem  z sera 

pleśniowego 

 Sałatka japońska z wędzoną makrelą, dzikim ryżem i wodorostami nori 

 Mix sałat z owocami morza i musem z avocado 

 Sałatka krabowa ze świeżym ogórkiem i selerem naciowym marynowana słodko-

kwaśnym vinaigrette 

 Sałatka z pieczonego bakłażana, pomidorów i bazylii z karmelizowanym czosnkowym 

vinegrette 

 Sałatka śledziowa ze śmietaną i jabłkiem 

 Sałatka z marynowanej fasolki  z prażonymi migdałami, skórką cytryny i chrupiącą 

szalotką 

 Wędzona pierś drobiowa z fasolką szparagową i sosem „tysiąca wysp” 
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Sałatki: 250 g– Oferta Premium 
 Marynowane tymiankowym vinaigrette warzywa ubrane truskawkami marynowaną 

polędwicą wołową 

 Toskańska Panzanella z razowymi krutonami, anchois, kaparami i selerem naciowym 

 Smażony ser kozi podany na rzymskiej sałatce z oliwkami i filetowanym pomidorem 

 Sałatka tabbouleh z Kus Kus, czosnkową oliwą extra virgin i orzechami nerkowca 

 Mix trzech sałat z serem pecorino i sosem balsamico 

 Plastry pieczonej piersi kaczki podane na rukoli z konfiturą malinową 

 Sałatka grenlandzka z krewetkami koktajlowymi 

 Sałatka z rzodkwi, pieczoną kaczką, orzechami pikan oraz vinegrette ze 

szczypiorkiem i czarną jagodą 

 Krewetki i małże podane w kolorowej czosnkowo-ziołowej sałatce 

 Sałatka ryżowa z wołowym Pastrami i świeżym kiwi 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 


