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Coffe Break i organizacja konferencji 
 

Wybór Menu Coffe Break 
(forma bufetów lub serwis) 

 
Napoje gorące 
 

 Kawa  Nescafe + mleczko , cukier, cytrynka, słodzik 
 Kawa włoska z ekspresu + mleczko , cukier, cytrynka, słodzik 
 Herbata Lipton + mleczko , cukier, cytrynka, słodzik 
 Czekolada na gorąco  
 Kawa zbożowa Inka 

 
Napoje Zimne 
 

 Soki owocowe wszystkie smaki do wyboru 
 Napoje gazowane : pepsi, mirinda, sprite, tonic i  inne 
 Woda mineralna gazowana i niegazowana 
 Soki świeżo wyciskane 
 Napoje  energetyczne 
 Koktajle mleczne i jogurtowe 
 Koktajle owocowe 

 
 
Ciastka i słodkości 
 

 Ciastka bankietowe z owocami Ciasta domowe np. : szarlotka, sernik ,zeberka 
 Ciastka bankietowe z musami Torty na zamówienie 
 Ciastka bankietowe  z orzechami Praliny luksusowe 
 Ciastka bankietowe z czekoladą Mini-ciastka np. :  pączki , eklerki 
 Ciastka bankietowe kruche  Cukierki czekoladowe 
 Ciastka bankietowe maślane  Owoce świeże w całości 
 Ciastka bankietowe    Owoce świeże filetowane 

 
Przekąski Słone 

 Paluszki słone 
 Orzeszki ziemne: słone ,z miodem, z chili 
 Krakersy tradycyjne lub z papryką 
 Precelki 
 Chipsy w różnych smakach  
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Przekąski zimne czyli coś na ząb ( w formie finger food) 
 

 Warzywa  świeże z dipami 
 Deska serów gatunkowych i podpuszczkowych 
 Tartinki bankietowe z : 

o  łososiem 
o  salami 
o  musem tuńczykowym 
o  musem chrzanowym z oliwkami 
o  pastą jajeczną 
o  świeżym serkiem szczypiorkowym  
o serem wędzonym 
o  mozarellą 
o serem pleśniowym 

 
 Koreczki koktajlowe z 

o  kabanosem 
o  mozarellą ,  pomidorem i bazylią 
o  serem żółtym i ogórkiem 
o  salami i oliwką 
o pieczoną śliwką i bekonem 
o z krewetkami 
o serowo- owocowe 
o z szynką i kaparami 

 
 Łódki z cykorii faszerowane sałatkami 

o Wiejską 
o Nicejską 
o Jarzynową 
o Chińską 
o Caprese 
o Góralską 
o Burgundzką 

 
…….. i wiele innych tradycyjnych przekąsek jakie oferujemy w menu i nie tylko. 
Oferujemy również kompletna obsługę konferencji na naszej Sali lub w innym 
miejscu wyznaczonym przez klienta. 
  
Cena uzależniona jest od ilości osób , miejsca imprezy i wybranego menu. 
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Przykładowe zestawy menu na Coffe Break  

 
Zestaw Standard 
 

 Kawa , herbata + mleczko , cukier, cytrynka, 
 Napoje zimne : Soki owocowe : jabłko,  pomarańcz, woda mineralna 

łącznie  0,5 l na osobę 
 Ciastka koktajlowe mieszane  

 
Cena od osoby  12 zł – 15 zł 
 
Zestaw Standard plus 
 

 Kawa , herbata + mleczko , cukier, cytrynka, słodzik 
 Napoje zimne : Soki owocowe : jabłko,  pomarańcz, woda minerlana 

łącznie  0,5 l na osobę 
 Ciastka koktajlowe kruche i ciasteczka maślane 
 Paluszki słone i orzeszki ziemne 

 
Cena od osoby 15 zł – 17 zł 
 
Zestaw Premium 
 

 Kawa włoska z ekspresu ,  herbata + mleczko , cukier, cytrynka, słodzik 
 Napoje zimne : Soki owocowe : jabłko,  pomarańcz, czarna  porzeczka, woda 

mineralna łącznie  0,5 l na osobę 
 Ciastka koktajlowe z owocami i musami  
 Tartinki koktajlowe w 3 wybranych smakach lub koreczki 

 
Cena od osoby 25 zł – 30 zł 

 
 
 
Na szczegółowym  etapie zamówienia ,menu dostosowujemy do Państwa potrzeb . 
W przypadku stałej współpracy ceny podlegają negocjacji. 


